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ROUGE 32

RESTAURANT&PIZIERIA

Restaurant Rouge 32
Place de Ia Républigue, 62200 Buulugne -Sur-Mer - Té1. - 03 59 61 27 92



HORAIRES
\/

Lundi
12100 - 14000 / 19n00 - 22h00

Mardi
12100 - 14000 / 19n00 - 22h00

Mercredi
12100 - 14000 / 19n00 - 22h00

Jeudi
12100 - 14000 / 19n00 - 22h00

Vendredi
12100 - 14n00 / 19000 - 2230

Samedi
12100 - 14n00 / 19000 - 2230

Dimanche
12100 - 14030 / 19n00 - 22100



ENTREES
ANTIPASTI

\/

Assiette de Saucisson italien “Abruzzese” 1pers B,ﬂﬂpf;m//z[;rl]l[;
Assiette de Mortadelle truffée italienne 1pers 6,006 / 420p
Assiette de jambon fumé speck italien 1pers 7,008 / 490p
Assiette de Charcuterie Italienne, idéale a partager 12,006 / 840p

Mortadelle truffée, Speck, Saucisson “abbruzzese™, Gressins

Planche de fromage et charcuterie italien a partager 3 pers 24,006 / 1680p
Speck, Saucisson “Abruzzese”, Mortadelle, burrata,
poivrons farci ricotta, artichaut

Soupe de pistou 8,006 / 560p
CEleri, carotte, courgette, poireaux, haricots blanc, pates diltani

pesto

Duo d’Arancini 10,006 / 700p

Spécialité culinaire de Sicile, risotto, gorgonzola, oignon, céleri,
carotte gorgonzola, créeme

Burrata a1a créme de carotte & potiron 10,006 / 700p
Burrata froide servie avec sa créme chaude de carotte et nutiron

Terrine de Saumon 8,006 / 560p

Saumon frais cuit en gelée claire, trait de balsamique

Salade du jour Entrée / Antipasto  Plat / Piatto principale
Salade composee selon I"inspiration du chef 11,006 / 770p 16,006 / 1120p



PATES
PASTA

\/

Mafaldine al tartufo
Pates ruban aux bords dentelés & la truffe

Fagotti gorgonzola
Pates fourrée au gorgonzola, créme

Bucatini alla carbonara
Pates, guanciale, jaune d'®uf, pecorino

Farfalle salmone e vodka
Pates & la créme de chevre et saumon fumé, soulignées
d’une pointe de vodka

Trilogia “Rouge32”
Assortiment de 3 uﬁtes : Trofie pesto genovese, Gnocchi gorgonzola
et Gnoccheti Sardi pesto r0$soé

Pappardelle al Cinghiale
Pates au ragodt de sanglier, Menthe, Pecorino

Lasagnes holognese maison
Pates, sauce tomate, viande hachée et béchamel

Lasagnes au saumon maison
Pates, saumon, béchamel

Prix/ Points

21,006 / 1470p

18,006 / 1260p

18,00€ /1260p

20,00€ / 1400p

20,00€ / 1400p

19,00€ /1330p

18,00€ /1260p

19,00€ /1330p

Prix nets TIC et service compris. Pour votre santé, évitez de manger trop gras, trop sucré, trop salé.
La liste des allergénes présents volontairement dans les recettes est disponible sur demande A votre hdte ou hotesse.



PLATS
PIATTI PRINGIPALI
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. . . Nuggets frites ou Nuggets Dﬁtﬂs
du Lundi au Vendredi mid T
Sur I'ardoise en sugaestion ou demandez-Ie  notre équipe Margherita DHEIéISaErngenta jambon
Glace 1 boule au choix ou Glace DUSH up Haribo
12,006 / 840p 9.906 / 693p
Prix / Points
Poisson a la fantaisie du chef 15,5[]9 / 1155[]
Selon I’arrivage
Bourride de DﬂiSSﬂﬂS 22,[][]3 / 154[][]
Assortiment de l]UiSS[]IIS et fruits de mer au D[]lli”l]n, netils Iéuumes, Dm
St Jacques et son risotto au potimarron 24,006 / 1680p
Classique Valdostana

La véritable Milanaise

Fine escalope de veau de 180g panée & la milanaise
La “valdostana™ est gratinée jambon blanc et provola

21,006 /1470p 23,006 / 1610p

Piéce de Beuf “Rouge 32" 19,006 / 1330p
Piece du Boucher de 2200 [envirnn], sauce poivre

Burger I’As de ceeur 16,506 / 1135p
Steak haché, bacon, ketchup, cheddar, salade, tomate

Burger I'As de pique 16,506 / 1135p
Filet de poulet croustillant, ketchup, cheddar, salade, tomate

Burger I’as de tréfle 16,508 / 1155p
Steak végétal, ketchup, cheddar, salade, tomate




PIZIA
PIIE g

Z

= =

= @/ ~

2 <

.vj \§\
U9 NN
--------------------------- Prix/ Points

Pizza signature: LA ROUGE 32 14,006 / 980p
sauce tomate et muzzarella, stracciatella
Margherita 11,006 / 770p
Sauce tomate et muzzarella, parmesan
Regina 14,006 / 980p
sauce tomate, muzzarella, iamlwn, champignons émincés
Orientale 15,006 / 1050p
sauce tomate, muzzarella, pnivrons, uignons, [}hl]rill], merguetz, origan
Calzone 15,006 / 1050p
Hicotta, mnzzarella, jambon ou spianata piquante ou ﬂOU[}B, sauce tomate
Diavola 14,006 / 980p
sauce tomate, DaSiIiG, muzzarella, spianata piquante ou douce
capricciosa 15,006 / 1050p
sauce tomate, articnauts, cnamnignons, nlives, saucisson duux, mozzarella
Marinara 12,006 / 840p

Sauce tomate, anchois, ail, origan
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BASE BLANGHE / BASE BIANCA
Boscaiola 15,006 / 1050p
Créme truffée, mozzarella, champignons, jambon de Parme
Pistacchiosa 17,006 7/ 1190p
Mozzarella, mortadelle, stracciatella, pistaches hachées
4 fromages 14,006 /980p
Mozzarella, bleu d’Auvergne, chévre, parmesan
Regina blanche 14,006 /980p
Créme, mozzarella, jambon, champignons
Salmone 17,006 7/ 1190p
Créme, mozzarella, roguette et saumon fumeé
oOrtolana 14,006 /980p

Creme, poivron, champignon, artichaud, mozzarela, parmesan



DESSERTS
DOLCI
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café gourmand
Demandez la composition du jour a notre personnel

Tiramisu de Ia nonna

Né dans le nord de I'ltalie ce dessert emblématique est 12 signature
de Ia maison, Servi avec son expresso

Fondant au chocolat maison
CeUT Cerise confit et sa boule vanille

Créme Limoncello
Créme fouettée, dacquoise imbibée au limoncello

Torta caprese al limone
Gateau moelleux au citron et amandes, glace vanille

Profiteroles de 1a mama
Ghoux craquelin, glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Panna cotta alla Vaniglia

Un dessert traditionnel de Ia cuisine Italienne
une créme parfumée  Ia vanille, coulis de fruits rouges ou exotiques

Angioletti al Gioccolato
Brins de pizza fagon churros, pot de nocciolata aux noisettes

Mousse al Gioccolato

Un grand classigue mousse au chocolat maison fondante et réconfortante et
son nuage de chantilly

Gelato Grom
L’excellence de Ia glace artisanale italienne, 2 boules au choix

Prix/ Points

9,00¢ / 630p

9,00€ / 630p

9,006 / 630p

9,006 / 630p

9,006 / 630p

9.00¢ /630p

1,006 / 430p

1,00€ / 430p

1,00€ / 430p

9,00¢ / 630p
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